
ENTRÉES

Œuf, mayonnaise marine, anchois Cantabrie 
ou 

Asperges blanches, vinaigrette d’herbes 
 

PLATS  
 

Épaule d’agneau confite, carottes, épices douces 
ou 

Raie meunière, polenta fumée, ail des ours 

 
DESSERTS

Assiette de fromages de chez Taka et Vermo 
ou  

Pamplemousse, cédrat confit, glace vin jaune 
ou 

Tarte aux fraises, géranium 
 

MENU MIDI
Menu saisonnier du mardi au samedi, de 12h à 14h15 

Entrée/Plat/Dessert – 24€ 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert – 19€ 



DAY MENU
Seasonal menu from Tuesday to Saturday, from 12am to 2:15pm 

Starter/main course/dessert– 24€ 
Starter/main course or Main course/dessert – 19€ 

STARTERS

Egg, mayonnaise, Cantabrian anchovies 
or 

White asparagus, herb vinaigrette 
 

MAIN COURSES  
 

Shoulder of lamb confit, carrots, mild spices 
or 

Ray meunière, smoked polenta, wild garlic 

 
DESSERTS

Taka and Vermo cheeses 
or 

Grapefruit, candied citron, vin jaune ice cream 
or  

Strawberry and geranium pie 


